
FERMENTADO EN BARRICA

DESCRIPCIÓN

VARIEDAD DE LA UVA

GRADOS
Acidez Total

Verdejo

5,9 g/l ac. tartárico

13,5% Vol.

pH 3,22

CARACTERÍSTICAS

RUEDA
DENOMINACIÓN DE ORIGEN

Vino elaborado de uvas 100% verdejo 
que ha sido fermentado en barrica de 
roble francés para darle una profundidad 
e intensidad única.  Elaborado a partir de 
uvas seleccionadas, en su punto óptimo 
de madurez y buscando su más alta 
expresión aromática.

Fermentado en barricas de roble francés de 300lt, 
con tostado fino y grano menudo; hemos buscado un 
conjunto de maderas que se ensamblan entre ellas y 
con nuestra verdejo perfectamente.
Tiene una crianza sobre sus lías finas de 7 meses, 
sobre las que se ha realizado un batonnage semanal. 
Posteriormente lo hemos sacado de barrica y 
terminado su proceso de estabilización en depósitos 
de acero inoxidable.

Conservar en lugar fresco y seco. Servir 
entre 6º C y 8º C.

Tonos especiados, vainillas, ligeros 
tostados, conjuntados con los tonos 
afrutados y anisados característicos de la 
verdejo. Tiene un gran volumen en boca 
unido a una punta de acidez que aporta 
frescor al conjunto.
Vino perfecto para maridar con sushi, 
pastas y pescados con salsas blancas, 
pollo y butifarras.

CONSERVACIÓN Y 
SERVICIO

NOTA DE CATA Y MARIDAJE

La vendimia 2023 en la región de Rueda 
se distinguió por dos etapas diferenciadas. 
Antes de las lluvias de septiembre, se 
experimentó una maduración irregular de 
las uvas, requiriendo un análisis detallado de 
cada parcela y, en ocasiones, de diferentes 
zonas dentro de la misma finca. 

Los mostos iniciales, aunque con bajo grado 
alcohólico, resaltaron por sus acidez y aroma. 
Tras las precipitaciones, se equilibró la 
madurez de las uvas, obteniéndose mostos 
de un perfil más maduro una vez que la vid 
absorbió el exceso de agua.

En Valdecuevas, la vendimia fue escalonada, 
adaptándonos a las condiciones variables 
de cada viñedo. Comparativamente, esta 
cosecha fue menor en cantidad respecto a la 
anterior, pero se destacó por producir vinos 
aromáticos y con un equilibrio excepcional 
en boca.

CARACTERÍSTICAS 
CLIMATOLÓGICAS COSECHA 2023

PREMIOS

● IWSC  2023
Valdecuevas Verdejo Fermentado en Barrica 
2021 | 92 points 

● DECANTER WORLD WINE AWARD  2023
Valdecuevas Verdejo Fermentado en Barrica 
2021 | 91 points

● GUÍA PEÑIN CATA  2023 
Valdecuevas Verdejo Fermentado en Barrica 
2021 | 91 points

● WINE ENTHUSIAST  2023 
Valdecuevas Verdejo Fermentado en Barrica 
2021 | 93 points

● MUNDUS VINI  2023 
Valdecuevas Verdejo Fermentado en Barrica 
2021 | GOLD


