" >
S o7 CARACTERISTICAS
RS

Después de un periodo de maceracién en frio y

tras la extraccién y clarificacién del mosto, la lenta
w - fermentaciéon se lleva a cabo a una temperatura
' controlada de entre 13°C y 15°C, para proteger los

aromas primarios tan peculiares de esta variedad.
Unavez finalizada la fermentacién, el vino permanece
en contacto con sus lias finas, con la intencion de
aumentar la sensacién de volumen en boca y mejorar
su longevidad.
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Sauvi CLIMATOLOGICAS COSECHA 2023
auvignon Blanc
La vendimia 2023 en la regién de Rueda
GRADOS 13,5% Vol. se distinguié por dos etapas diferenciadas.
Acidez Total 57 g/I ac. tartarico Antes de las lluvias de septiembre, se
: experimenté una maduracién irregular de
pH 3,2 las uvas, requiriendo un andlisis detallado de
cada parcela y, en ocasiones, de diferentes
DESCRIPCION zonas dentro de la misma finca.

Los mostos iniciales, aunque con bajo grado
alcohdlico, resaltaron por sus acidez y aroma.
Tras las precipitaciones, se equilibré la
madurez de las uvas, obteniéndose mostos
de un perfil mas maduro una vez que la vid
absorbié el exceso de agua.

Nuestro objetivo es permitir que la
Sauvignon Blanc muestre todo su “caracter”
en una zona de clima continental con un
suelo pobre. Para ello desde los trabajos
realizados en el campo pasando por todos v
los trabajos de elaboracién en la bodega -

van encaminados a no enmascarar la
singularidad de esta variedad, permitiendo eV ;

SAUVIGNON BLANC

En Valdecuevas, la vendimia fue escalonada,
adaptandonos a las condiciones variables
de cada vifiedo. Comparativamente, esta
cosecha fue menor en cantidad respecto a la
anterior, pero se destacé por producir vinos
arométicos y con un equilibrio excepcional
en boca.

e DECANTER 2023
Valdecuevas Sauvignon Blanc 2022 | 90 puntos

e JAMES SUCKLING 2023
Valdecuevas Sauvignon Blanc 2022 | 90 puntos

e MUNDIUS VINI 2023
Valdecuevas Sauvignon Blanc 2022 | ORO

ensalzar sus caracteristicos aromas 9
primarios y su mineralidad. i

RUEDA

DENOMINACION DE ORIGEN

CONSERVACION Y
SERVICIO

Conservar en lugar fresco y seco. Servir
entre 6° Cy 8°C.

NOTA DE CATA Y MARIDAIE

De color amarillo pajizo, en nariz
predominan los aromas tropicales junto
a toques citricos y unas finas notas
minerales que le aportan personalidad. En
boca es redondo, fresco y elegante.

Ideal para acompafar mariscos, todo tipo
de pescados, quesos frescos, pastas,
arroces y carnes blancas.




