DESCRIPCION

Es un vino elaborado con uvas de la variedad Tempranillo.
Buscamos un rosado con una nariz muy frutal y con una
boca fresca y suave.

ELABORACION

Se realiza una maceracion en frio de la uva en las prensas
para favorecer la expresion aromdtica de la uva. Se
recoge el mosto yema y el de la primera prensada para a
continuacion fermentarlo a 15 °C. Por tdltimo el vino se
deja reposar durante 2 meses sin trasiegos para
finalmente clarificarlo, filtrarlo y proceder a su
embotellado.

VINEDOS

Es una parcela que presenta mucho canto rodado que proporciona una
buena maduracién y por su orientacion la uva no pierde ese toque de

frescura tan necesario en la elaboracion de vinos rosados.
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